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Breton menu - Route du
- Rhum “” Quinoa, emmental Lorraine quiche « Vegetable soup
o <’ Cauliflower tabbouleh | cheese ¥ and carrot | Beef meat balls ®in > Fresh fish with chorizo
* Breton pork tenderloin | * Grilled ham with sauce sauce
with sauce homemade sauce «> Vegetable gratin Pasta
Country style Lentils Cheese i3 Ana Soiz yogurt Ei
ROUTE DU RHUM vegetables i3 Cottage cheese i Banana Fi & Fruit £
=l.B382 Bourdaloue pear tart Biscuits £
Menu breton - Route du Menu libre :
) Rhum > Salade de quinoa, Quiche lorraine Betteraves miet ceuf | < Soupe de Iégumes
‘zi\Ta‘bouIe'de choufleur | omental Bl et carottem  Boulettes de beeuf B Nuggets de blé *” Poisson frais sauce
¥ Filet mignon de porc |, sambon grillé sauce en sauce Frites chorizo
breton et sa sauce maison « Gratin de légumes et salade verte Pates
Pogiée campagf\ar'de Lentilles Fromage a la coupe Créme au chocolat i+ Yaourt Ana Soiz F
EecrTioN SUASELOURY Tarte aux poiues &5 Fromage blanc Ei Banane Fruit < Fruit e
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